BERLINALE SPECIALS

12.BIS 16. FEBRUAR 2026

MINESTRONE )
LIEBSTOCKEL UND GERAUCHERTE PAPRIKA

TATAR VOM FRIESISCHEM CHAROLAIS “RIND
SAVORA-SENF UND KARTOFFELCHIPS

CAESAR'S SALAD
VEGAN

CAESAR' S SALAD
BRUST VOM BIO-HAHNCHEN AUS DER PRIGNITZ, SPECK VOM APFELSCHWEIN & EI

WINTERSALAT
KARAMELLISIERTER ZIEGENFRISCHKASE, LAVENDELHONIG UND WALNUSSE

COUNTRY FRIES MIT HAUSGEMACHTER TRUFFEL — MAYONNAISE
GROB GESCHNITTEN MIT SCHALE

RISOTTO MIT PARMESAN UND SAFRAN
ZWEIERLEI GRUNKOHL UND SONNENBLUMENKERNE

TAGLIATELLE, HAUSGEMACHT, MIT"
ARGENTINISCHE WILDGARNELEN, HUMMERSAUCE UND ESTRAGON

RINDERFILETSPITZEN, PETERSILIE UND TRUFFELSCHAUM

EURO

14

20

14

26

14

13

23

28
32



QIU

BERLINALE SPECIALS

12.BIS 22. FEBRUAR 2026

EURO
THE MANDALA-BURGER vOM SIMMENTALER BIO-RIND 23
CHIPOTLE-MAYO, EISBERGSALAT, KARAMELLISIERTER BACON UND COUNTRY FRIES
ENTRECOTE VOM FRIESISCHEM CHAROLAIS-RIND, DRY AGED — 250G 42
SAUCE BEARNAISE, GRUNE BOHNEN UND COUNTRY FRIES
GESCHMORTE BACKE VOM CHAROLAIS-RIND 36
KARTOFFEI_PUREE, RADICCHIO UND PECANNUSS
LLACHS AUS ISLAND 36
MIsO, LOTUSWURZEL, GURKE UND WASABI
KASE VON MAITRE WALDMANN 20
CHUTNEY UND FRUCHTEBROT
EIS VON DER TAHITIFVANILLE . 12
WILLIAMS-BIRNE, CHAI-FCRUMBLE UND KURBISKERNPESTO
GRANOLA 11
JOGHURT, BEEREN UND MINZE
BROWNIE, HAUSGEMACHT 6

MOOSBEEREN-MARMELADE



